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GRATE
CLEANER

THE BEST CLEAN AND CARE
FOR YOUR GRILL

x
LIMPIADOR DE REJILLAS
NETTOYANT POUR GRILLES DE CUISSON - GRILLROST-REINIGER
GRILLRENS TIL GRILLRISTE - GALLERRENGORING
Q‘MDM((

Biodegradable No hazardous ingredients * For all grills

Biologisch abbaubar Keine gefahrli Fiir alle Gri geeignet
30 0 m l e Biodégradable Aucun ingrédient dangereux Pour tous les barbecues

Biologiskt nedbrytbar Inga farliga ingredienser Foralla grillar
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GRATE CLEANER

THE BEST CLEAN AND CARE FOR YOUR GRILL

LIMPIADOR DE REJILLAS
NETTOYANT POUR GRILLES DE CUISSON - GRILLROST-REINIGER
GRILLRENS TIL GRILLRISTE - GALLERRENGORING

EN GRATE CLEANER

Fine mist spray that makes cleaning the grates on your grill a breeze. The high-efficient spray not only
loosens grease and food residue on the grates - it can also be used on all other surfaces inside the
cookbox. From Flavorizer Bars to the lid - a clean grill ensures optimal heat reflection and perfect grill
results. Storage: At room temperature. 1. Make sure the barbecue has cooled off. 2. Spray on grates or
internal surfaces of the cookbox. Let it work for 30 seconds. 3. Clean the grates with a grill brush. Wipe
off using a soft sponge or cloth. Repeat if necessary. May also be used on plastic parts. Ingredients:
Non-ionic surfactants < 5%.

ES LIMPIADOR DE REJILLAS

Pulverizador fino que facilita la limpieza de las rejillas de la barbacoa de una forma sencilla y répida.
El pulverizador de alta eficiencia no sélo desprende la grasay los residuos de alimentos de las rejillas,
sino que también se puede usar en todas las demas superficies interiores del compartimento de
coccion. Desde las barras Flavorizer hasta la tapa, una barbacoa limpia garantiza la dptima reflexion
del calor y unos resultados de asado perfectos. Almacenamiento: a temperatura ambiente.
Asegurarse de que la barbacoa se haya enfriado. 2. Pulverizar sobre las rejillas o las superficies
interiores del compartimento de coccidn. Dejar actuar durante 30 segundos. 3. Cepillar las rejillas con
un cepillo para parrillas. Limpiar con un pafo o una esponja suaves. Repetir si es necesario. Apto
también para piezas de plastico. Ingredientes: surfactante no iénico < 5 %.

FR NETTOYANT POUR GRILLES DE CUISSON

Aérosol générant une fine brume permettant de nettoyer les grilles de votre barbecue sans effort.
Spray ulira efficace qui détache les graisses et résidus alimentaires des grilles et de toutes les
surfaces a lintérieur de la cuve. Des Flavorizer Bars au couvercle: un barbecue propre permet une
répartition optimale de la chaleur et des grillades parfa\tes Stockage: & température ambiante. 1)
S'assurer que le barbecue est froid. 2) Vaporiser sur les grilles ou les surfaces internes de la cuve.
Laisser agir 30 secondes. 3) Nettoyer les grilles a l'aide d’une brosse pour grille. Essuyer a l'aide d'une
éponge ou d'un chiffon doux. Si nécessaire, répéter l'opération. Peut également s'utiliser sur les
parties en plastique. Ingrédients: Agents de surface non-ioniques (< 5 %).

DE GRILLROST-REINIGER

Feines Nebelspray, mit dem sich die Roste deines Grills miihelos reinigen lassen. Das hocheffiziente
Spray st nicht nur Fett und Essensreste von den Rosten, sondern kann auch fiir alle anderen
Oberfléchen in der Grillkammer verwendet werden. Von den Flavorizer Bars bis hin zum Deckel - ein
sauberer Grill sorgt fiir eine optimale Warmeabstrahlung und perfekte Grillergebnisse. Lagerung: bei
Raumtemperatur. 1. Den Grill gut abkiihlen lassen. 2. Auf die Roste bzw. die Oberflachen in der
Grillkammer auftragen. 30 Sekunden einwirken lassen. 3. Roste mit einer Grillbirste reinigen. Mit
einem weichen Schwamm oder Tuch abwischen. Falls nétig, wiederholen. Auch fiir Kunststoffteile
geeignet. Inhaltsstoffe: nichtionische Tenside (< 5 %)

SE GALLERRENGORING

Fin sprej som gor rengdringen av gallret till en enkel match. Den hdgeffektiva sprejen loser inte bara
upp fett och matrester pa gallret - den kan ocksa anvindas pa alla andra ytor inne i grilladan. Fran
Flavorizer Bars till locket - en ren grill ger optimal varmereflektion och perfekt grillresultat. Férvaras:
I rumstemperatur. 1. Kontrollera att gr\Llen har svalnat. 2. Spreja pa galler eller inre ytor i grillddan.
L&t verka i 30 sekunder. 3. Rengér gal lret med en grillborste. Torka av med en mjuk svamp eller trasa.
Upprepa vid behov. Kan &ven anvéndas p8 plastdelar. Ingredienser: Icke-joniska ytaktwa amnen <5 %.

IT DETERGENTE PER GRIGLIE

Nebuhzzazwone fine che facilita la pulizia delle griglie del barbecue. Lo spray ad alta efficienza non solo
scioglie il grasso e i residui di cibo sulle griglie, ma pud essere anche utilizzato su tutte le superfici
allinterno del braciere. Dalle Flavorizer Bars al coperchio, un barbecue pulito assicura una riflessione
del calore ottimale e risultati sempre perfetti. Magazzinaggio: temperatura ambiente 1. Assicurarsi
che il barbecue si sia raffreddato. 2. Spruzzare sulle griglie o le superfici interne del braciere.
Attendere 30 secondi. 3. Pulire le griglie con una spazzola per griglie. Rimuovere con un panno ouna
spugna morbida. R\petere loperazlone se necessario. Pud essere anche usato su parti in plastica.
Ingredienti: tensioattivi non ionici <5%.
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CS CISTIC ROSTU

Diky jemnému rozprasovacimu spreji bude cisténi grilovacich rostd hracka. Vysoce Gcinny sprej lze
kromé uvoliiovani mastnot a zbytku potravin z rostli pouzit i na vdechny ostatni povrchy uvnitF grilu. Od
flavorizérd po_poklopu - Cisty gril zajistuje opnmalm odraz tepla a dokonalé vystedky pri grllovam
Skladovani: Pri pckOJove teploté. 1. Ujistéte se, Ze gril vychladl. 2. Sprej naneste na rosty nebo vnitini
povrchy grilu. Nechte plsobit 30 sekund. 3. Vycistéte rosty kartd¢em na gril. Vytfete mékkou houbou
nebo hadfikem. V pfipadé potieby proceduru zopakujte. Lze pouZit i na plastové Casti. Slozky:
Neiontové povrchove aktivni latky <5 %.

DA GRILLRENS TIL GRILLRISTE

Spray til nem renggring af dine grillriste. Den hgjeffektive spray lgsner ikke kun fedt og madrester pé
ristene, men kan ogsa bruges pa alle andre overflader inde i grillen. Fra Flavorizer Bars til lag - med
en ren grill f&r du optimal varmerefleksion og perfekte gr\tlresultater Opbevaring: Ved
stuetemperatur 1. Kontrollér, at grillen er kolet af. 2. Pafgr sprayen pd ristene eller pd grillens
indvendige overflader. Lad den virke i 30 sekunder. 3. Renger ristene med en grillbgrste. Tor dem af
med en blgd svamp eller klud. Gentag om ngdvendigt. Kan ogsa bruges pa plastdele. Ingredienser:
Nonioniske overfladeaktive stoffer < 5%.

ET RESTIPUHASTAJA

Peen pihus, mis muudab grillrestide puhastamise véga lihtsaks. Asdrmiselt tshus pihus eemaldab
tohusalt resti kiilge jadnud rasva ja toidujaagid ning seda saab kasutada ka kipsetuskasti
sisepindadel. Alates Flavorizer Baridest kuni kaaneni - puhas grill tagab optimaalse temperatuuri ja
ideaalse tulemuse. Hoiutingimused: toatemperatuuril. 1. Veenduge, et grill oleks maha jahtunud. 2.
Pihustage restidele voi kiipsetuskasti sisepindadele. Laske 30 sekundit toimida. 3. Puhastage reste
grillharjaga. Piihkige pehme kédsna voi lapiga. Vajaduse korral korrake. Tohib kasutada ka plastosadel.
Koostisained: mitteioonsed pindaktiivsed ained < 5%

FlI RITILANPUHDISTUSAINE

Suihke, joka tekee ritildiden puhdistuksesta helppoa. Tehokas suihke irrottaa rasvan ja
etmtarvwkejaamat ritiloista, ja lisdksi sita voidaan kayttaa grillin kaikilla muillakin sisépinnoilla.
Flavorizer Bars -tangoista kannen sisdpintaan - puhdas grilli varmistaa optimaalisen [dmmadn
heijastumisen ja téydellisen grillaustuloksen. Sailytys: Huoneenlammdssa. 1. Varmista, etta
gr\lli on jaahtynyt. 2. Suihkuta ritildille tai grillin sisapinnoille. Anna vaikuttaa 30 sekuntia. 3.
Puhdista ritilat grilliharjalla. Pyyhi pehmealla sienella tai liinalla. Toista kasittely tarvittaessa.
Voidaan kayttaa myos muoviosien puhdistukseen. Sisalto: lonittomat pinta-aktiiviset aineet <5%.

HR SREDSTVO ZA CISCENJE RESETKE

Rasprsivac sa sitnim Cesticama maglice cini Cis¢enje resetke na vasem rostilju zbilja laganim.
Iznimno djelotvorno sredstvo za ¢iscenje uklanja masnocu i ostatke hrane s resetke - moZe se
upotrebljavati na svim povréinama unutar kotla. Od precki rostilja Flavorizer Bars do poklopca -
Cist rostilj osigurava optimalnu refleksiju topline i savrseno roémjanje. Spremanje: na sobnoj
temperaturi. 1. Provierite je li se rostilj ohladio. 2. Rasprsite sredstvo po reSetkama ili unutarnjim
povrsinama kotla. Ostavite da djeluje 30 sekundi. 3. OCistite reSetke Cetkom za rostilj. Obrisite
mekom spuzvom ili krpom. Po potrebi ponovite. MoZe se koristiti i na plasti¢nim dijelovima.
Sastojci: Neionski tenzidi <5 %.

HU RACSTISZTITO

Finom kédpermetet ad, amivel gyerekjaték a grillracsok tisztitasa. A nagy hatékonysagu spray
nem csak fellazitja a zsir- és ételmaradékot a racsokon -, de a sitéedényben minden mas
felileten is hasznalhaté. A Flavorizer Bars rudaktél a fedowg - egy tiszta grill optimalis
hdvisszaverést és tokéletes grillezési eredményeket biztosit. Tarolas: Szobahémérsékleten. 1.
Gy6zédjon meg arrdl, hogy a grill leh(lt. 2. Permetezze be a racsokat vagy a siitéedény belsé
feliiletét. Hagyja a feliileteken 30 masodpercig. 3. Tisztitsa meg a racsokat egy grillkefével.
Torélje le egy puha szivaccsal vagy ruhaval. Ismételje meg ezt, ha sziikséges. Mdanyagbol
készult részeken is hasznalhaté. Osszetev6k: Nem ionos feliiletaktiv anyagok < 5%.

LT GROTELIU VALIKLIS

Smulkios m\glos pavidalo purSkalas uZpurSkus padeda nuvalyti grilio groteles. Didelio
veiksmingo purskalas ne tik padeda nuimti riebaly ir maisto likucius nuo groteliy - ji taip pat
galima naudoti visiems kitiems pavirSiams kepsnines viduje. Nuo Flavorizer Bars iki dangclo -
Svarus grilis uztikrina optimaly Silumos atspindéjima ir puikius rezultatus kepant griliu.
Laikymas: kambario temperatiroje 1. |sitikinkite, kad kepsniné atvéso. 2. Purkskite ant groteliu
arba ant kepsninés vidaus pavirsiu. Leiskite veikti 30 sekundziu. 3. Nusveiskite groteles grilio
Sepeciu. Nuvalykite minksta kempine arba Sluoste. Pakartokite, jei batina. Taip pat galima
naudoti plastikinems dalims valyti. Ingredientai: nejoninés aktyviosios pavirsiaus medziagos <5%.

LV RE TIRISANAS LIDZEKLIS

|zsmidzinasanas aerosols, ar kura palidzibu grila rezga tirisana klast pavisam vienkarsa.
Efektivo izsmidzinasanas lidzekli var izmantot, lai atmiekskétu taukus un &diena atliekas uz
rezga, ka arf lai tiritu iek$&jas cepSanas virsmas. Grils, kurs ir tirs no Flavorizer Bars lidz pat
vakam, nodrosSina optimalu siltuma atstarosanu un lielisku griléSanas rezultatu. Uzglabasana:
Istabas temperatara. 1. Parliecinieties, ka grils ir atdzisis. 2. Apsmidziniet rezgi vai iekgjas
cepSanas virsmas. Laujiet iedarboties 30 sekundes. 3. Notiriet rezgi ar grila suku. Noslaukiet ar
mikstu stkli vai dranu. Ja nepiecieSams, atkartojiet proceddru. Var izmantot ari plastmasas
dalam. Sastavdalas: Nejonizetas virsmaktivas vielas <5%.

NL GRILLROOSTER REINIGER

Deze fijne nevelspray maakt het schoonmaken van uw grillroosters een fluitje van een cent. De
uiterst effectieve spray maakt niet alleen vet en voedselresten op de grillroosters los, maar kan
ook worden gebruikt op alle andere oppervlakken binnenin de barbecue. Van de Flavorizer Bars
tot aan het deksel; een schone barbecue zorgt voor optimale warmtereflectie en perfecte
barbecueresultaten. Opslag: Kamertemperatuur 1. Zorg ervoor dat de barbecue is afgekoeld. 2.
Spray op de grillroosters of inwendige oppervlakken van de barbecue. Laat 30 seconden
inwerken. 3. Reinig de grillroosters met een schoonmaakborstel. Veeg schoon met een zachte
spons of doek. Herhaal indien nodig. Kan ook op plastic onderdelen gebruikt worden.
Ingrediénten: Niet-ionogene oppervlakteactieve stoffen <5%.

NO GRILLRIST-RENS

Spray som gjer rengj;armgen avgrillristene tilen Lek. Den meget effektive sprayen lmser ikke bare
opp fett og matrester pa grillristen - den kan ogsé brukes pd alle andre overflater p& innsiden av
grillen. Fra Flavorizer Bars til lokket - en ren grill sikrer optimal varmerefleksjon og perfekt
grillresultater. Oppbevaring: Ved romtemperatur. 1. Serg for at grillen er avkjolt. 2. Spray pa
grillristene eller grillens innside. La det virke i 30 sekunder. 3. Rengjgr ristene med grillbgrste.
Tork av med en myk svamp eller klut. Gjenta hvis ngdvendig. Kan ogsa brukes p& plastdeler.
Ingredienser: Ikke-ioniske tensider <5 %.

PL SPRAY DO CZYSZCZENIA RUSZTOW

Spray wytwarzajacy drobna mgietke, ktora sprawia, ze czyszczenie rusztow grilla jest dziecinnie tatwe.
Wysokowydajny spray nie lytko rozpuszcza resztki ttuszczu i jedzenia na rusztach - moze byé rowniez
stosowany na wszystkich powierzchniach wewnatrz mlsy gr\lla 0d listew aromatyzujacych pretow
aromatyzujacych Flavorizer Bars po pokrywe - czysty grill zapewnia optymalne odbijanie ciepta oraz
doskonate rezultaty grillowania. Przechowywanie: W temperaturze pokojowej. 1. Upewnij sie, ze grill ostygt.
2. Rozpyl na rusztach lub wewnetrznych powierzchniach misy grilla. Pozostaw na 30 sekund. 3. Wyczys¢
ruszty szczotka do grilla. Wytrzyj miekka gabka lub szmatka. Powtérz w razie potrzeby. Mozna stosowac
réwniez na czesciach z tworzyw sztucznych. Sktadniki: Niejonowe $rodki powierzchniowo czynne <5%.

PT PRODUTO DE LIMPEZA PARA GRELHAS

Spray de névoa fina que torna a limpeza das grelhas no seu grelhador extremamente facil. O spray
altamente eficiente nao so solta a gordura e os residuos de alimentos das grelhas, mas também pode ser
usado em todas as outras superficies no interior da cookbox. Das Flavorizer Bars a tampa: um grelhador
limpo garante uma reflexdo ideal do calor e resultados perfeitos. Armazenamento: & temperatura
ambiente. 1. Certifique-se de que o grelhador ja arrefeceu. 2. Pulverize sobre as grelhas ou superficies
internas da cookbox. Deixe atuar durante 30 segundos. 3. Limpe as grelhas com uma escova para
grelhador. Limpe usando uma esponja macia ou um pano. Repita se necessario. Também pode ser usado
em pecas plasticas. Ingredientes: surfactantes nao ionicos < 5%.

RO AGENT DE CURATARE PENTRU GRILA

Spray cu ceata fina care usureaza consistent curatarea grilelor gratarului. Sprayul cu eficientd superioarad
nu doar sldbeste reziduul de grasime si alimente de pe grile - el poate fi folosit si pe toate celelalte
suprafete din interiorul incintei pentru gatit. De la barele Flavorizer la capac - gratarul curat asigurd
reflectarea optima a caldurii si rezultatele perfecte ale gratarului. Depozitare: la temperatura camerei. 1.
Asigurd-te ca gratarul s-a récit. 2. Pulverizeaza pe grile sau pe suprafetele interioare ale incintei pentru
gatit. Lasa-l sa actioneze timp de 30 de secunde. 3. Curata grilele cu o perie de gratar. Sterge utilizand un
burete sau o carpa moale. Repetd daca este necesar. Poate fi folosit si pe piese din material plastic.
Ingrediente: agenti tensioactivi neionici <5 %.

RU OYUCTUTEJIb ANA PEWUETKKU

Bnaroaaps MenbyailiMM Kanesibkam aspo3onsi 04UCTKa PELLIETOK FPUAS HE BbI30BET HUKAKWUX 3aTPYAHEHMIA.
BbICOKOB(bq)eKTI/IEHMﬂ a3po30/ib pacTBOpPAeT XUP WU OCTaTKM MULLN Ha pelleTkax W Takxe MOXeT
MCNoNb30BaTbCA Ha BCEX MOBEPXHOCTAX BHYTPU XXapo4yHOro noaaoHa. MonHas ouncrka rpuns: oT NNacTuH
Flavorizer Bars A0 KPbILWKK rapaHTupyeTt ONTUMaNbHbIA Harpes 1 nieajbHble pe3ynbTatel NPUroTOBAEHMA.
XpaHenue: Mpu KoMHaTHo Temnepatype. WHcTpykums: 1. Y6eputech, uto rpunb octbin. 2. Pacnbinnte
a3p030/ib Ha PeLIeTKU WM BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb XapouyHoro nogfoHa. OctaseTe Ha 30 cekyHa. 3.
BbinonHWTe 04MCTKY pelleTok ¢ NOMOLLbIo WeTKK Ans rpuns. Mpotpute Markoi rybkoit unn Tkaeto. Mpu
HEOGXDHMMOCTM nosTopure. Takke MOXHO MCMONb30BaTh ANA NNAacTUKOBbIX ,U,STEﬂSﬂ. MHrpeﬂ,MeHTb\: <5%
HEWOHOreHHbIX MOBEPXHOCTHO-aKTUBHbIX BeLLeCTs

SK CISTIC ROSTU

Vdaka jemnému rozprasovac\mu spreji bude Cistenie grilovacich roStov naozaj velmi [ahké. Vysoko Ucinny
sprej, ktory nielen Ze uvolfiuje tuk a zvySky jedla na roStoch, ale je moZné ho pouZivat aj na vSetky ostatne
povrchy vnutri grilu. Od flavorizérd po poktop - Cisty gril zabezpecuje opnmalny odraz tepla a perfektné
vysledky grilovania. Skladovanie: Pri izbovej teplote. 1. Uistite sa, Ze gril uzZ vychladol. 2. Nastriekajte na
rosty alebo vnatorné plochy grilu. Nechajte ho posobit po dobu 30 sekulnd. 3. Vycistite rosty kefou na gril.
Utrite makkou Spongiou alebo handrickou. Ak je to potrebné, postup zopakujte. Pripravok je mozné pouzit
aj na plastové povrchy. Ingrediencie: < 5% neiénovych povrchovo aktivnych latok.

SL_CISTILO ZA RESETKO

Prsilo s fino meglico za povsem preprosto Ciscenje resetke. Zelo ucinkovito prsilo ne odstrani samo
mascobe in ostankov hrane z reSetk, ampak se lahko uporablja tudi na vseh drugih povrSinah posode za
peko. Od reSetke za peko Flavorizer Bars do pokrova - Cist Zar zagotavlja optimalno odbojnost vrocine in
popolne rezultate peke na Zaru. Shranjevanje: Pri sobni temperaturi. 1. Prepricajte se, da se je zar ohladil.
2. Poprsite po reSetki ali notranjih povrsinah posode za peko. Pustite delovati 30 sekund. 3. ReSetko oCistite
s krtaco za Zar. ObriSite z mehko gobo ali krpo. Po potrebi ponovite. Uporabljate ga lahko tudi na plasti¢nih
delih. Sestavine: < 5 % neionsko povrsinsko aktivnih snovi.

TR 1ZGARA TEMIZLEYICI

Barbekiiniiziin pisirme 1zgaralarini kolayca temizleyen ince buharli sprey. Son derece etkili sprey hem
pisirme 1zgaralarindaki yag ve yiyecek artiklarini ¢ozer, hem de pisirme kutusunun icindeki diger tim
ylizeylerde kullanilabilir. Flavorizer Bar aroma raylarindan kapaga tertemiz bir barbeki, optimum isi
yansitma ve mikemmel barbeki sonuclari saglar. Saklama: Oda sicakliginda. 1. Barbekiinin
sogudugundan emin olun. 2. Pisirme 1zgaralarina ya da pisirme kutusunun ic ylzeylerine piiskirtiin. 30
saniye islemesini bekleyin. 3. Pisirme i1zgaralarini barbekii fircasiyla temizleyin. Yumusak bir siinger ya da
bezle silin. Gerekirse islemi tekrarlayin. Plastik parcalar tizerinde de kullanilabilir. Malzemeler: Ilyonik
olmayan aktif ylizey maddeleri < %5




