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PIATTO DOLCI  o 

Il Piatto Dolci in alluminio è un ottimo accessorio utile alla perfetta cottura di tutti i tipi di 
dolci ed è simile a quello usato dai pasticceri professionisti. Interamente fatto in alluminio 
risulta molto leggero e maneggevole. Grazie alla sua struttura conduce meglio il calore 
uniformandolo sulla sua intera super�cie, in modo da non creare punti più o meno caldi di 
altri come invece accade con la classica leccarda smaltata. 

Le torte e i pasticcini per esempio cuoceranno in maniera uniforme e costante grazie al 
Piatto Dolci. Per di più la sua �sionomia fatta senza angoli su due lati, permette il migliore 
circolo ed af�usso di aria calda nel forno in modo che tutti i lati dei dolci siano irradiati dal 
calore che ha libertà di circolazione. 

Il Piatto Dolci è anche molto ergonomico e la sua forma permette di posizionarci sopra 
anche i dolci dalle composizioni più delicate, prendendoli da sotto e facendoli scivolare 
dentro il Piatto Dolci a mo’ di spatola, senza dover quindi per forza prendere i dolce e 
sollevarlo per poi posizionarlo dentro la teglia correndo il rischio di romperlo. Essendo in 
allumino si consiglia di non lavarlo in lavastoviglie perché come ogni materiale in alluminio 
può macchiarsi irreparabilmente. E’ altresì consigliato di non tagliare con lame af�late i 
dolci direttamente sul Piatto Dolci in modo da non graf�arne la super�cie. 

La funzione ideale per cuocere i dolci, come torte o crostate è la funzione “COTTURA AD 
ARIA CALDA” o “COTTURA TRADIZIONALE A CONVEZIONE”.


